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CHATEAU DU ROUET

DEPUIS 1840
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La Cuvée Belle Poule évoque le navire illustre qui lia son nom a celui de
Napoléon Bonaparte. Ce bateau rapatria en 1840 les cendres de ’'Empereur

de I'ile Sainte-Héléne.

En 1888, Lucien Savatier, qui développa considérablement le vignoble du
Chateau du Rouét, était également directeur des Forges et Chantiers de La
Seyne sur Mer dans le Var. Quand la “Belle Poule” lui fut confiée pour étre
désarmée, il eut le souci d’en préserver deux portes ayant un caractere his-
torique : celles de la cabine ou se trouvaient les cendres de ’'Empereur. Ces
portes ornent toujours la chapelle du Chateau du Rouét...
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Belle Poule

Rouge Rosé Blanc
Encépagement
srenache 45% 60% =
Syrah 50% 40% -
Cabernet Sauvignon 5% = =
Ugni blanc = = 30%
Sémillon = = 20%
Rolle = E 50%
Production 35 000 bouteilles 30 000 bouteilles 15 000 bouteilles
Rendement 35 Hl/hectare 36 Hl/hectare 35 Hl/hectare
Vinification Récolte manuelle. Vendange manuclle. Récolte issue de vieilles

Macération longue de

8a

12 mois en barrique.

Macération pelliculaire
a basse température.
Premier jus de saignée.

10 jours. Elevage de

Dégustation

vignes. Macération
pelliculaire. Fermentation
controlée a basse
température dans des
barriques neuves.

Belle Poule Rouge

Couleur rouge soutenu.

se mélent a des notes
confites. On retrouve
en bouche des fruats,
des épices, une vraie
matiére qui donne de
la longueur. Trés belle
persistance aromatique.

Au nez, les fruits rouges

] Pelle Poule Rosé 1

Robe délicate, saumon limpi-

== de, brillante. Nez trés intense, -
parfums de petits fruits rouges
= et fruts noirs confits. -
3 I La bouche confirme avec une
. I S g o -
| poeany ligue, fraicheur. B~
e | pussanieel beaucoup de [
gras. 1rés belle longueur en
bouche, qui le classe parmi les
L wésgrands. A
Ly e

Belle Poule Blanc

Blanc pale, nez fruité,
complexe avec des aro-
mes de fruits exotiques,
de pain grille, de fleurs
blanches. Grande finesse
en bouche, fruité, rond,
légerement boisé.

Au cours des dix derniers millésimes, les vins Chateau du Rouét ont obtenu 22 médailles au
Concours Général Agricole de Paris et au Concours des Grands Vins de France a Macon,
notamment 6 médailles d”or, 4 médailles d"argent. Au concours des Vinalies Nationales

(I"Union des (Enologues de France), 10 distinctions leur ont été attribuées.
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